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Spanélsko je jednou z nejvice navitévovanych zemi Evropy. Mam ho velmi rad uZz od své prvni navstévy
vroce 1987. Je tady tolik véci, které clovéka potési. Bohata historie, krasna priroda, skvéla gastronomie,
UZasna mistni vina a spousta kulturnich i sportovnich moznosti, jak zde aktivné prozit ¢as. K tém patfti
samoziejmeé i zdejsi golf. VétSina navstévnikl miri zejména do Andalusie, na krasné a vétsinou celorocné
teplé ostrovy, nejen za Messim do Barcelony a do centralniho Madridu. Pfesto je zde na severu krajiny
pod Pyrenejemi krasna a vyspéld oblast, kterd by neméla uniknout pozornosti Zadného milovnika
hispanského poloostrova. Jedna se vlastné o tfi sousedici enklavy - Baskicko, Navarru a La Rioju.
Baskicko (Euskadi) je zemi Baskl, naroda starobylého a dodnes zdhadného ptlivodu s kulturou a reci
naprosto odliSnou od vSeho Spanélského i francouzského. Sousedici Navarra byvala mnoho staleti
mocnym stiredovékym kralovstvim a neoficidlné se poklada za soucast SirSiho Baskicka. Zelené vrchy se
zde potkavaji s plaZemi na atlantickém pobtezi a krasné zapadni Pyreneje tvoii soucast této kouzelné
krajiny. Na jihu sousedici La Rioja je vyznamnym vinaiskym regionem a nejvétSim producentem
¢erveného vina v celém Spanélsku.

Nejlepsi zplisob jak se sem dostat je vyuzit piimy let z Vidné do Bilbaa. Prijeli jsme sem na nékolik dni
s cilem trochu poznat celou oblast, navstivit nékolik vinarstvi a také si zahrat

golf. Staral se o nas a vSude nds vozil nas privodce Jirka. Mélo to své vyhody, nemuseli jsme aspoii v nasi
malé skupince hrat neoblibenou hru na tahani sirek, s tim, Ze ridi ten,kdo si vytahne tu nejkratsi. Jirka byl
uzasny, skoro dvacet let predtim zde délal obchodniho zastupce plzeniského Prazdroje, celou oblast
vcetné vétSiny majitelii vinaistvi i fady restauraci dobte znal a jeho preklad kvaseni odriidy tempranillo



ze Spanélstiny byl dokonaly.
A jeho osobni pratelské
vztahy s majiteli vybranych
vinafstvi ndm  umoZznily
poznat to nejlepsi, co Rioja
nabizi, a kam bychom se
normalné neméli  Sanci
dostat. Cestou z letiSté jsme
nemohli nevnimat zdejsi
malebnou krajinu s policky,
pahorky, vinicemi, kostely a
klaStery. Metropole oblasti
Rioja je Logrono - moderni
vice neZ stotisicové dobrie
vystavéné mésto se Sirokymi
bulvary, mnozstvim zelené a
kilometry cyklostezek, které
plisobi jako velice prijemné
misto pro Zivot. Skute¢nym
srdcem tohoto kraje vina je ale Laguardia, malebna vinaiskd opevnénda vesnice shliZejici z vysokého
kopce do okoli. Jsou v ni tucty malych bart, kde vam s radosti naliji jejich ,,cosechero“ mladé svézi ovocné
vino pfimo od zdejsich vinari. S ro¢ni produkci vice nez ¢tyri sta miliénii lahvi vina je Rioja nejvétsim
producentem ¢erveného vina ve Spanélsku. Zdejsi krajina je velkolepa - hory se svazuji do tidoli feky
Ebro a na kaZdém kroku narazite na opevnénd mésta a starobylé vesnice.
Co vas okamzité uhodi do hlavy je upravenost zdejSich vinic a jejich honosna bohata sidla. Vse je
vysledkem mnohaleté tvrdé prace rady generaci. Néco takového uvidite malokde jinde ve vinarském
svété na vSech kontinentech. V téch nejlepSich bodegas najdete kromé nejmodernéjsich technologii,
rozsahlych prostor pro vyrobu, skladovani a zrani vina také velmi rozsahlé degustacni prostory vétSinou
spojené s prvotiidni restauraci. To co se nejlepsi moravsti vinafi teprve uci nabizet (kromé chleba se
Spekem), je tady jiZ mnoho let samoziejmosti. A to je spojeni Spickového vina s prvotiidni gastronomii.
Velka vétSina nejlepSich Spanélskych vin pochazi ze severni poloviny zemé, kde hornaty terén zajiSt'uje

vinohradtim chladivé podminky i v téch nejteplejsich 1étech. Spanélska kuchyné je opravdu vyjimeéna. O
kvalité gastronomie v Baskicku a kraji Rioja svédci fakt, Ze na tomto relativné velmi malém uzemi najdete
tretinu vSech Spanélskych
michelinskych restauraci. A
pokud to mate dohodnuto,
poznate tuto kvalitu i u
nejlepsich  vinaft.  Jirka
domluvil navstévu spojenou
sdegustaci a vecCefi u tri
skvélych vinarstvi - Peciia,
Marques de Vargas a
Arabarte. VSechny tyto
bodegas exportuji do rady
zemi (i CR) a produkuji ro¢né
skoro milion lahvi vina.
Typické vino Rioja je cuvee a
charakter kazdé smési zaleZzi
na vyrobnim stylu vinarstvi.
Obvykle se skldda ze 70
procent z odriidy Tempranillo, ktera mu dodava svézest a ovocnou chut. VétSinou se dopliuje 20
procenty Garnach pro plnost a obsah alkoholu a 10 procent tvori Carinéna, ktera prinasi barvu a ohnivost
doplnéna Gracianem, ktery vino zjemiiuje. V posledni dobé stoupd trend k individudlnim butikovym az
autorskym vinitim, kde se uplatiiuje i Cabernet Sauvignon, Merlot a Syrah.




Velkym zazitkem byl uZ
prvni vecer. Privital nas
pfimo pan majitel Peciia,
Jirktv pritel a izasnou veceri
pripravila pani Pecifiova
s pomocniky. Sedélo nas
celkem Sest u velkého
kulatého stolu. Ochutnavali
jsme jeden vzorek za
druhym, kazdy dal$i nam
nalili do nové velké sklenice
a ta zlistala az do konce na
stole. KdyZz tento uzasny
vecer koncil a my se loucili,
nedalo mi, abych sklenice
nespocital. Napocital jsem
jich dvacet devét na jednoho.
Dost na to, abychom toho
méli dost a pristi den na IZKI
golf, zacali soutézit aZ od jamky cislo Ctyri. Nastésti jsme startovali o néco pozdéji, fekli nam, Ze maji
velky turnaj. AZ pozdéji pohledem do tvaii nékolika desitek hraca startujicich pred nami, ktefi vypadali
jako nasi spoluzaci ze stiedni Skoly a dotazem na recepci, jsme se dovédéli, Ze dnes probiha seniorské
mistrovstvi kraje Rioja. Vidéli jsme naprosto ne¢ekané malou obdobu $panélského RSTM! Skoda, Ze je to
tak daleko, byl by to jinak dobry tip na dvoudenni recipro¢ni akci ala Adamstal a dostali bychom i dobré
fee. Na Cerstvém vzduchu jsme se rychle okyslicili a druhou devitku uz nase c¢isla byla vyrazné lepsi.

Vecer na nas cekal Marques
de Vargas. Ne sice osobné,
dnes uZ to vlastni jiny
majitel, ale  Slechticky
interiérovy luxusni styl
vinarstvi pripominal staré
zdmecké casy. Vina byla
naprosto exkluzivni, délaji
témér vyhradné Cervena a
to reservu a gran reservu
podle doby zrani v sudech
(zadkladni stupnici rozdéleni
dopliiuje nejmladsi joven a
mné nejmilejsi o néco lehci
crianza). Zdejsi reservy
jsou uzasna, ale prece
jenom trochu tézsi vina na
béZné piti a pit je na lacno
ve vétSim mnozstvi se uz nedoporucuje vibec. Stravili jsme dalsi piijemny vecer, kde nam spolecniky
délala mlad4 mistni enoloZka a dal$i pirekvapivé Ceska, ktera se jim tady uZ par let stard o marketing.
Vina byla UZasné sparovana schody vecefe. Sklenicky jsem tentokrat radéji nepocital.
Druhy den jsme od rana relaxovali golfem na hristi Rioja Alta. Po obédé jsme vyrazili do nedaleké
historické Pamplony (Irunia), hlavniho mésta Navarry. Staré opevnéné mésto zalozil idajné Pompeius. Ze
starych hradeb je dobry vyhled na celé mésto, za navstévu stoji velka katedrala a stary kralovsky palac
v historické casti. V posledni dobé je Pamplona nejvice zndma svym Cervnovym divokym béhem bykul
ulicemi mésta. My jsme si nastésti k navstéveé vybrali vhodnéjsi termin. Nedaleko leZici jedno z nejhezcich
Spanélskych letovisek San Sebastian (Donostia) jsme zcasovych dvodi uZz nestihli.
Vecer nas potom cekalo ve Villabuené (Rioja Alavesa) vinarstvi Arabarte a ndS kamaradd a polovi¢ni
Francouz Jean, ktery vlastné vSechno zpusobil. Potkal jsem se s nim totiZ necely rok predtim na jedné




degustaci v Brné a jeho povidani nejen o viné mé tak zaujalo, Ze sem si rekl, Ze se sem musim s kamarady
jednou vypravit. Podarilo se to a Jean hlavné kviili Jirkovi (kterého samoziejmé dobte znal) sdm kromé
degustace pripravil i UZasnou vicechodovou veceri. Byl nejen znalcem vin, ale jak jsme poznali posléze i
skvélym kuchaiem, konec konci jeho bratr ve Francii ma michelinskou dvojku. Jean se chtél predvést a
vysledek stal za to. Arabarte produkuje skvéla Cervena individualni vina cuvee Rioja, ale jak Jean
piedeslal, v 1été je tam vedro a tehdy mu sedi vice bila vina a tak si par skvélych s jedine¢nou chuti jako

hlavni enolog vyrobil. Na zavér nam ukazal svou perlu, autorské jedinecné cervené vino s oznaCenim
10H. Tento nazev symbolicky oznacuje nejlepsi ,terroir” jejich vinarstvi a je to autorské vino pochazejici
z vyjimecnych deseti hektarl jejich vinic. Na dokresleni pro pijaky piva a jinych napoji uvadim, Ze
francouzské slovo terroir (= plida) se uziva k popisu celého prostiedi, ve kterém réva roste. Na kazdé
vinici vytvari jedinecné spojeni klimatu, topografie a typu pldy charakter vinné révy, ktera se tam rodi.
Cela vecere byla Jeantiv jedinecny koncert doprovazeny vyjimecnymi viny. Na zavér, kdyz uz jsme vSichni
mleli z posledniho a neméli v Zaludku Zadné dalsi volné misto, Jean prohlasil: ,A na konec jsem si pro vas
pripravil svoji specialitu. Schvalné jestli poznate, co to je?“ A predloZil pied nas posledni chod. To co jsme
vidéli, jsme nedokazali identifikovat, na to ndm naSe znalost ¢eské i mezindrodni kuchyné nestacila. ,Tak
ochutnejte a zkuste to poznat”, povida Jean. Kamarad Petr napichl kousek na vidlicku a str¢il to do tust.
Cekali jsme, kdy se mu na tvafi objevi blaZzeny tismév, ale misto toho Petr trochu ztuhl a nasledné vyndal
sousto z pusy na talif a omluvné prohodil smérem k Jeanovi: ,Vi$ Jeane, urcité je to skvélgé, ale ja uz
opravdu nemizu.“ Ted na druhé strané ztuhl Jean a bylo vidét, Ze nema daleko k tomu, aby se urazil. My
ostatni jsme okamZité pochopili, Ze to musime snist a pochvalit, jinak si vzadjemné zkazime tento
velkolepy vecer. Trochu kiecovité jsme se usmivali a dostali porci do sebe. Chutnalo to jako néjaké blize
neurcené vnitinosti, kdybych byl v Africe, tak bych si vsadil na mladého krokodyla duseného se starou
zZirafou. Dojedli jsme a povidame: ,Jeane, bylo to velkolepé. Ale prozrad’ ndm konec¢né to tvé tajemstvi, co
je to?“ Jean se zapyril, snad ndm odpustil prvni pochyby a povida: , Chlapci, je to vyhlaSeny recept mého
brachy. Nadivané jehnéci Zaludky po gaskonisku.“ K tomu nebylo co dodat.



Rano jsme po nékolika dnech
opustili Logronio a odjeli do
baskické metropole Vitorie
(Gasteiz), kde jsme si zahrali
nedaleké pékné hristé
Larrabea. Vitoria je sidlem
baskické vlady a je to hezké
dvousettisicové historické
mésto se spoustou pamatek.
V novodobych déjinach
ziskali Baskové vetsi
nezavislost az po smrti
diktatora Franka, kdy maji
vlastni parlament a politickou
silu a i vétsi samostatnost pri
spravé  svych  zaleZitosti.
Tento hrdy a nezavisly narod presto dale bojoval o jeSté vétsi nezavislost a jeho zakdzana organizace ETA
prosazovala své pozadavky ndasilnou cestou. Situace se nastésti pred nékolika lety uklidnila, ETA sloZila
zbrané a zda se Ze konecné nastal klid a politicky smir.

Pfed nami byla jeSté posledni noc a den v Bilbau - nejvétSim baskickém meésté, stredisku zdejsiho
priamyslu a nejvétsim Spanélském obchodnim pristavu.

Nedaleko se nachazi malé méstecko Gernika-Lumo, které ma pro Basky velky symbolicky vyznam a kde
se vidcové po staleti schazeli na svahu pod dubem k demokratickym shromazdénim. Béhem obcanské
valky bylo mésto na Zadost generdla Franka kobercové bombardovano nacistickou Luftwaffe.
Zpodobnéni této tragédie lze spatrit na Picassové obraze Guernica, asi nejslavnéjSim obrazu 20.stoleti,
ktery se nachazi v madridském muzeu Reina Sofia. Je obrovsky , ma skoro 8 x 3,5 metru a kdyZ jsem ho
vidél naposled asi pred dvaceti lety, tak byl cely schovany za nepristielnym sklem.

Bilbao je priimyslové mésto s mensim historickym stredem a jednim svétovym kulturnim drahokamem.
Vroce 1997 zde architekt Frank Gehry oteviel pobocku Guggenheimova svétoznamého muzea
moderniho uméni. Budova je vyjimecné zajimava, je skvostem moderni architektury plnym stiibrnych
kiivek a s nddhernou titanovou fasddou. Opravdu stoji za to, udélat si ¢as a stravit uvniti aspon nékolik
hodin.

Nasi golfové gastronomickou tour jsme vecer zakoncili navstévou mistni vyhlaSené restaurace Etxanobe.
Vecer se nam jesté nechtélo spat a tak jsme si zasli do hezky osvétleného starého mésta. Jirka nas nékam
tdhl a neZ jsme se stacili vzpamatovat, byli jsme v malém baskickém utulném baru. Na pipé stalo



,Lobkowitz“ a Jirka se uZ objimal s majitelem. NeZ jsme se stalili posadit, uzZ pred nami byla mala
sklenicka baskické palenky ,orujo“. Bylo to stylové ukonceni nasi cesty.

V této ¢asti golfového Spanélska je asi deset hiist.

Od této navstévy jsem strasné
rad, Ze trochu vydobytki této
krasné zemé, muZeme dostat i
v Brné. Vasi pozornosti
doporucuji na Dominikanském
nameésti (vedle Jalty) baskicky
bar Don Pintxos (Pintxos neni
jméno zadného Slechtice ani
rytite, ale v rec¢i Baskli znamena
neprozaickou ,jednohubku®). Je
to zaroven pozvanka na vytecné
baskickeé tapas, krevety, Sunky a
syry. A samoziejmé skvéla vina
nejen z kraje Rioja, ktera vam za
prijatelnou cenu naleji i po
sklenicce.

Hrali jsme tfi znich, byla primérné kvality a krdsné zapadala do zdejsi hezké krajiny.
Co nés prekvapilo, platili jsme jen zlomek ceny napriklad ve srovnani s Andalusii. Ale pozadali jsme o

seniorskou slevu a dostali jsme ji.
Vice informaci

IZKI Golf Rioja Alava (fee 18 EUR) www.izkigolf.com

Golf Rioja Alta (fee 23 EUR) www.golfrioja.com

Golf Larrabea Vitoria (fee 45 EUR) www.larrabea.com
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http://www.izkigolf.com/
http://www.golfrioja.com/
http://www.larrabea.com/



















